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Lyc�e  
R. BURON

professionnel des m�tiers 
diversifi�s et cr�atifs 

PSR

Production et Service 
en Restauration

(rapide, collective,    
caf�t�ria...) 

Formation gratuite

Label 
� Lyc�e des M�tiers �

R�seau de partenai-
res diversifi� et tr�s impliqu�

Accompagnement 
personnalis� de tous les 
�l�ves pour la r�ussite de cha-
cun

Plateau technique 
r�cent, bien �quip� et 
fonctionnel

Des qualit�s �
D�velopper

Avoir l’esprit d’initiative, �tre soigneux et 
avoir une hygi�ne parfaite, avoir une bon-
ne r�sistance physique.

Modalit�s
d’orientation

La demande d’orientation se fait par votre 
coll�ge d’origine, lors du dernier trimestre 
de l’ann�e scolaire. Contactez votre pro-
fesseur principal d�s maintenant.

Les + 
du Lyc�e…
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h t t p : / / r e a u m u r - b u r o n . p a y s d e l a l o i r e . e - l y c o . f r

http://reaumur-buron.paysdelaloire.e-lyco.fr


La formation 
CAP PSR

Le mÄtier Elle comprend 2 ann�es de formation 
dont 15 semaines de formation en 
entreprise.
8h30 Enseignement G�n�ral (EG)
18h Enseignement Professionnel (EP)
dont 1h30 Co-intervention (EG et EP)
3h00 Accompagnement Personnalis�

Poursuite d’�tudes
Le CAP PSR permet, apr�s �tude des 
dossiers, une orientation essentielle-
ment vers les m�tiers de la restaura-
tion et de l’alimentation.

Au lyc�e Robert Buron :
Bac professionnel Alimentation 
(boulanger, p�tissier)
Bac professionnel Cuisine
(production culinaire)
Bac professionnel Commercialisa-
tion et Service en Restauration
(service et commercialisation)
AUTRE CAP

Le CAP PSR (Production et service en 
Restaurations, rapide, collective, ca-
f�t�ria) est � m�me d’assurer la pr�-
paration des repas, la vente � empor-
ter ainsi que la livraison � domicile. 
Sous l’autorit� d’un responsable il 
exerce dans un �tablissement de pro-
duction culinaire ou de distribution 
alimentaire (employ� en caf�t�ria, 
vente � emporter, restauration rapi-
de, collective, …) Son savoir-faire 
dans la pr�paration et la mise en va-
leur des plats se conjugue au respect 
des normes de s�curit� et d’hygi�ne. 
Il est amen� � conseiller les clients et 
se charge  d’entretenir les locaux, le 
mat�riel et la vaisselle.
De nombreux emplois se d�gagent 
chaque ann�e en Pays de la Loire 
mais �galement sur l’ensemble du 
territoire national. Les entreprises 
recherchent du personnel qualifi�.

VIE ACTIVE

CAP PSR
(Production et Service en Restauration)

(rapide, collective, caf�t�ria…)

BACCALAUREAT PROFESSIONNEL 
( les demandes seront �tudi�es  au cas par cas)

Alimentation
Cuisine

Commercialisation et service 
en restauration

3�me 

de Coll�ge

3�me Pr�pa-M�tiers
3�me de SEGPA 


